
MENÚ DE
DESAYUNOS
“Con sabor de hogar”

De la cocina
de la Mayora



JUGOS Sujetos a disponibilidad                   
              CHICO   
                          

Naranja           $60 

Zanahoria              $65

Naranja y papaya                      $65

Plátano y naranja                                            $65

Zanahoria y naranja                         $65

Piña y papaya             $65

Papaya y manzana            $65

Piña, espinaca y pepino            $70

Papaya, plátano y fresa            $70

Espinaca,apio, perejil, 
piña y naranja                                          $70

LICUADOS       600 ml

Chocolate           $60

Plátano           $60

Avena           $60

Fresa            $70

MALTEADAS   
Chocolate                         $65 

Vainilla            $65

Fresa            $75 

CAFÉ
Molido* (295 ml)    $40

De grano* (235 ml)    $45 

Cortado* (295 ml)            $45   

Descafeinado* (295 ml)   $45

Expresso*  (60ml)                                         $45  

Capuchino (235 ml)    $55 

* Refill                                 $15 

   Excepto capuchino

TÉ 295 ml

Limón*      $30 

Negro*      $30 

Verde*      $30

Manzanilla*     $30 

Frutos rojos*     $30 

* Refill                       $15 

CHOCOLATE 
OAXAQUEÑO         235 ml

De agua            $45 

De leche                           $55  
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300 ml
GRANDE 

600 ml

$40

$45

$45

$45

$45

$45

$50

$55

$55

$55

360 ml



MOLLETES
1 pieza de pan chapata presentada a la mitad
acompañados con pico de gallo

Tradicionales $105
Queso gouda

Con jamón         $130
Queso gouda y jamón

Con chorizo        $130
Queso gouda y chorizo

Con champiñón        $135
Queso gouda y champiñón

Con tocino          $145
Queso gouda y (200 grs.) tocino 

* Ingrediente extra:                    $20

FRUTA DE 
LA ESTACIÓN
  
Yogurt con granola y miel      $75
Yogurt (200 ml)

Queso cottage                    $80
(200 grs.)

Ensalada de fruta*        $85
Papaya, melón, sandía y piña (250 grs.)

Ensalada de fruta con yogurt y miel*   $105
Papaya, melón, sandía y piña (250 grs.) 
y yogurt (125 ml) 

* Sujetos a disponibilidad 

HOT CAKES 3 piezas

Sencillos         $85

Con jamón                    $105
2 rebanadas de jamón 

Con huevo                        $105
1 pieza de huevo

Con fresa y plátano          $105
Fresas y plátano con mermelada o miel

Con tocino                       $125
3 rebanadas de tocino

* Ingrediente extra:                       $20

PAN
Pan dulce 1 pieza                   $30

Bisquet        $45
1 pza partida a la mitad acompañada con 
mermelada y mantequilla

Pan Francés                   $95
2 pzas de pan, bañados en huevo,
espolvoreado con azúcar y canela
acompañado con fresa y plátano

Ensalada 
de fruta
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HUEVOS 2 piezas

Acompañados con frijoles

 Duros                                    $60

Naturales                    $105
Revueltos o estrellados

Jamón                     $110
Revueltos con jamón

A la mexicana                   $110
Con jitomate, chile y cebolla

Chorizo                     $110
Revueltos con chorizo

Al albañil                     $110
Revueltos con salsa ranchera roja o verde

Divorciados                    $110
Estrellados con salsa roja y vede 

Rellenos de atún                                 $115
Huevos duros partidos a la mitad 
rellenos de atún, mayonesa, cebolla
y morrón rojo en cama de lechuga

Tirados        $115
Revueltos con frijoles y plátano macho 
frito a un lado

Rancheros                   $125
Estrellados sobre tortillas, bañados con 
salsa ranchera roja o verde 

Con tocino                   $125
Revueltos con tocino

Poché                                $125
Estrellados en agua y montados 
en 2 rebanadas de pan, queso panela, 
aguacate y jitomate

Con machaca                  $145
Revueltos con machaca (30 grs.) y salsa 
mexicana 

Aporreadillos        $145
Revueltos con cecina (75 grs.) bañados 
con salsa ranchera verde, roja, o macha

Motuleños                    $155
Estrellados sobre tortilla, frijoles y queso
gouda, bañados con salsa mexicana, 
plátano frito, jamón y chícharo

* Ingrediente extra:        $20

Huevos 
motuleños



OMELETTES 2 piezas

Acompañados con frijoles refritos

Con jamón         $110
Jamón (80 grs.)

Con queso              $125
Queso gouda (60 grs.)

A la mexicana              $110
Salsa mexicana

Con tocino               $125
Tocino (100 grs.)

Con espinaca        $115
Espinacas

Con verduras al vapor        $115
Verduras cocidas al vapor

* Ingrediente extra:                    $20

QUESADILLAS 1 pieza

Pollo con papas                   $45

Champiñón                    $45

Quesillo                    $45
Queso oaxaca (60 grs.)

Cecina                     $55
Cecina (65 grs.)

Chorizo con papas                   $45

Chicharrón                                $45
En salsa verde

Arrachera                               $65
(100 grs.)

Queca Gao                                                     $110
Frijoles, queso oaxaca, cecina (50 grs.) 
y chicharrón en salsa verde

* Ingrediente extra de quesillo (30 grs.)      

SABORES 
DE MÉXICO

GORDITAS 1 pieza

Frijol                      $60
Con frijoles

Quesillo                           $65
Queso oaxaca (150 grs.)

Chicharrón                           $65

Cecina                            $65
Cecina (75 grs.)

Chorizo con papas              $65

Coghlan                   $135
Rellena de chicharrón en cama de 
frijol, con huevo estellado y bañado 
con salsa ranchera roja

* Ingrediente extra de quesillo (30 grs.)

SOPES 1 pieza

Base de frijol, crema y queso

Sencillo                            $35
Con frijoles

Pollo con papas                          $45

Champiñón                            $45

Quesillo                           $45
Queso oaxaca (50 grs.)

Chicharrón                           $45
En salsa verde

Cecina                            $55
Cecina (65 grs.)

Chorizo con papas                          $45

Arrachera              $65
100 grs

Sope Rodrigo                        $105
Cecina (50 grs.),  1 pza. de huevo estrellado,
bañado en salsa mexicana cocida

* Ingrediente extra de quesillo (30 grs.)
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Con arrachera                   $235
Rellenas de arrachera, (200 grs.)
con tortillas hechas a mano bañadas 
en salsa verde, gratinadas con queso 
oaxaca y acompañadas con aguacate 

Con cecina                                                    $210
Rellenas de cecina (150 grs.) 
bañadas en salsa verde 
gratinadas con queso gouda

                                 

ENMOLADAS 
3 piezas bañadas en mole rojo acompañadas 
con crema y queso

Sencillas               $115

Tradicionales             $160
Rellenas de pollo (100 grs.)

Sordo             $245
Rellenas de arrachera (200 grs.) 
gratinadas con queso gouda

TACOS 1 pieza

Carne enchilada (50 grs.)                    $45

Cecina (50 grs.)                      $45
 

Arrachera (100 grs.)                                     $65

* Ingrediente extra:               $20

Favoritos  Picoso  Nuevo   De la casa Creación de SocioN
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Enchiladas
Santa Fe

DEL GRANO DE MAIZ
CHILAQUILES
Sencillos                      $105

Con pollo                                              $135
Pollo (100 grs.)

Con huevo                                            $135
1 pza. de huevo al gusto

Con enchilada                $145                                              
Enchilada (75 grs.)

Con cecina y huevo                  $175
Cecina (75 grs.) y 1 pza de huevo al gusto

ENCHILADAS 3 piezas

Santa Fe                    $145
Rellenas de pollo, bañadas en
salsa verde o roja, gratinadas 
con queso gouda

Suizas                      $145
Rellenas de queso panela, 
bañadas en salsa suiza, gratinadas
con queso oaxaca

Martínez                      $175
Rellenas de pollo (150 grs.) con
tortillas hechas a mano, bañadas
en salsa verde, gratinadas con 
queso oaxaca y acompañadas 
con aguacate 



ENTOMATADAS 
3 piezas bañadas en salsa suiza verde o roja, 
crema y queso

Sencillas            $105

Huevo            $135

Pollo                                                                $150
Rellenas de pollo

Cecina          $220
Rellenas de cecina (150 grs.)

Carne enchilada        $220
Rellenas de carne enchilada (150 grs.)

Arrachera          $235
Rellenas de arrachera (200 grs.)

ENFRIJOLADAS 
3 piezas bañadas en crema de frijol,
crema y queso

Sencillas            $105

Huevo            $135

Pollo                                                                $150
Rellenas de pollo

Cecina          $220
Rellenas de cecina (150 grs.)

Carne enchilada        $220
Rellenas de carne enchilada (150 grs.)

Arrachera          $235
Rellenas de arrachera  (200 grs.)

* Ingrediente extra:                                $20

A SU ELECCIÓN
Queso fresco con nopal                    $95
1 pzas de nopal asado en la plancha con 

rebandas de queso panela (100 grs.)

Queso en salsa                             $125
Queso panela asado (100 grs.), en 
salsa verde o roja, acompañado con 
frijoles de la olla

Chicharrón en salsa                   $155
Chicharrón (80 grs.) en salsa verde o 
roja con aguacate

ÓRDENES EXTRA
Totopos (110 grs.)                $25

Crema (150 grs.)                $35

Frijoles (150 grs.)         $45

Arroz (200 gr.)         $45

Aguacate (150 grs.)        $50

Queso panela (160 grs.)        $60

Chicharrón (70 grs.)        $75

Papas a la francesa (100 grs.)      $75

Tocino (110 grs.)        $105

PAQUETES
(Aplica en un horario de 8:00am a 12:00pm)

HOT CAKES      $165

- 2 pzas acompañado con mantequilla, 
  miel de abeja o maple 

- Incluye: jugo de naranja (300 ml) o fruta 
   (150 grs.) café mexicano molido o té

HUEVOS  $185

- 2 pzas a elegir

- Tocino, al albañil, naturales, jamón, chorizo, 
a la mexicana y rancheros. Acompañado 
con frijoles.

- Incluye: jugo de naranja (300 ml) o fruta
   (150 grs.) café mexicano molido o té

Hot cakes 
sencillos

La Cocina De La Mayora _lamayora La Cocina De La Mayora 777 611 03 68



La Cocina de la Mayora (Acapulco)
Dentro de las instalaciones del Hotel RAMADA 

by Wyndham Acapulco

Costera Miguel Alemán 708, 

Hornos, 39355 Acapulco, Gro.

La Cocina de la Mayora (Matriz)
Dentro de las instalaciones de la Casa Club de 

Santa Fe, Social Golf Club

Autopista México, Acapulco KM 112.5, 

Fraccionamiento Santa Fe, 62790  Xochitepec, Mor.

Te invitamos todos los 
VIERNES y SÁBADOS

a nuestras cenas 

con sabor de hogar!

TE ESPERAMOS EN CUALQUIERA DE 

NUESTRAS SUCURSALES:

Social Golf Club

¡Tu antojo 
va contigo! 

Pide para llevar 
y disfruta 

donde quieras. Una cena especial merece un 
escenario perfecto. 
  
Disfruta de un menú 
exquisito cada fin de semana.

Encuentros de sabor
Cenas especiales

¡Reserva tu mesa y vive 
una experiencia única!

744 486 77 18777 611 03 68


